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U Opatiji je odrzan,
u sklopu 7. Dana a

hrvatskog kulinarstva, >

5. Kamelija kup na
kojemu su se nat'ec&?
ucdenici zavrs
y razreda srednjih
' strukovnih skola
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DANI HRVATSKOG KULINARSTVA




Troclane ekipe ucCenika imale su zadatak da pripreme
meni od tri slijeda sa zadanim namirnicama: hladno
predjelo, toplo glavno jelo 1 desert

a 7. Danima hrvatskog ku-
linarstva u opatijskom ho-
telu Ambasador odrzan je
5. Kamelija kup, natjeca-
nje uenika zavr$nih razreda srednjih
strukovnih $kola za zanimanje kuhar i
slasticar. Natjecalo se 17 ekipa iz cijele
Hrvatske, najvise dosad, a pobijedili su
ucenici srednje Skole Arboretum Opeka
izMarc¢ana. U pobjedni¢kom timu bili su
Petra Vuckovecki, Danijela Jakopanec i
Matija Horvat, pod vodstvom mentora
Darka Aukera. Na drugo mjesto plasi-
rala se Ugostiteljska Skola iz Opatije, a
tre¢i su ucenici iz splitske Turisti¢ko-

ugostiteljske skole.

Troclane ekipe ucenika imale su za-
datak da pripreme meni od tri slijeda sa
zadanim namirnicama: hladno predjelo,
toplo glavno jelo i desert. U osmisljava-
nju jela pomagali su im mentori koji su
ih mogli i savjetovati tijekom izrade, ali
nisu smjeli sudjelovati u pripremi jela.

Odrzano je i Drzavno prvenstvo sla-
sticara, a natjecalo se sedam slasticara,
medu njima i proSlogodi$nja prvakinja
Mirjana Kozlina iz zagrebackog hotela
Regent Esplanade.

Na 7. Drzavnom prvenstvu kuhara
osmero natjecatelja borilo se za titulu




prvaka, a sveukupno ih je bilo 50 u 11
kategorija. Tijekom nekoliko dana na
prostoru manifestacije bila su izlozena
pripremljena jela, a natjecanja u odre-
denim kategorijama odrzavala su se u
montaznim kuhinjama pred publikom.

Rucak s buffet stola pripremila je
proslogodisnja prvakinja Nikolina Lon-
Car iz koprivnickog restorana Zlatan.

U nekoliko idu¢ih dana odrzane su
razne radionice i predavanja, namijenje-

na struci i gradanstvu. Predavaci su bili
renomirani majstori zanata.

Takoder, Hrvatski kuharski savez je
krajem prosle godine osnovao instituci-
ju Hrvatske kulinarske akademije u ¢i-
jem cCe Clanstvu biti samo najistaknutiji
pripadnici kuharske i slasti¢arske struke.
Imenovana su i 22 hrvatska kulinarska
akademika. Tijekom Gala veéere uzva-
nici su mogli degustirati hladne plate i
predjela pripremljena na natjecanju, dok

su topla jela pripremali istaknuti ¢lanovi
Hrvatskog kuharskog saveza. Svecano-
sti je nazocio i Drzavni tajnik za turi-
zam, Zeljko Lenart.

Dani hrvatskog kulinarstva sredi$nja
su kulinarska manifestacija i najznacaj-
nije nacionalno kuharsko i slasti¢arsko
natjecanje. Pod visokim pokrovitelj-
stvom Predsjednika Republike Hrvatske
i Ministarstva turizma, Dani hrvatskog
kulinarstva odrZavaju se s ciljem pro-
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Dani hrvatskog
kulinarstva odrzavaju
se s ciljem promocije & & i
domaéih kulinarskih R 3 . Y P
majstora, namirnica iz
nasSeg podneblja te jela
hrvatske kulinarske
bastine




